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FrigoJet’

FrigoJet® LCD
Kurzbedienungsanleitung fiir alle Modelle
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Stand-by-Display

Power-Icon driicken, um Geréat zu starten

Driicken zum Start

& | O

Home-Mendi
e Schnellkthler (Schnellkiihlen / Schockfrosten)

e Sonderzyklus (Fischhygiene / Abtauen / Sterilisieren /
3 Kernsonde Heizung)
+ . . . ) k
-"18 Spe Rec Pre e Eigene Programme, mit automatischem freeze’n’go-Prozess

Schnellkihler Sonderzyklen Eigene Programme  Vorkihlung L4 Vorku h Ie n

SOHNELLKCHLER Schnellkiihler-Mendi
Folgende Betriebsarten stehen zur Verfligung:

e Schnellkiihlen im positiven Bereich +0 °C
e Schockfrosten im negativen Bereich bis -40 °C
+3 Cont| | Coust e Dauerbetrieb (Positive und Negative Kalte)
[ )

Personalisierter-Betrieb (eigene Programme schreiben)

Schnellkolen Schockfrosten Daverzyklus  Benutzereinstellung

Schnellkiihlen-Mendi Schockfrosten-Mendi

SCHNELLKUHLEN oder
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Einstellungen vornehmen:

Kerntemperaturgesteuert . Zeitgesteuert

& 40 °C p» Soll-Zellentemperatur einstellen

/0 EEECI 7] Soll-Kerntemperatur einstellen

® OGP  Zeit einstellen.
Standardwerte: Schockfrosten 240 Min. / Schnellkiihlen 90 Min.

Luftergeschwindigkeit in 20% Schritten. Standardwert: 100%

aad 1. Phase, 30% der Zeit mit Minus-Temperatur
J (HardChill beim Schnellkiihlen)

v 1. Phase, 30% der Zeit mit Plus-Temperatur
(SoftChill beim Schockfrosten)

Temporares andern von Standardwerten

Programm starten

ZUSAMMENFASSUNG Zusammenfassung

°oe b Alle Phasen werden angezeigt. Als letzter Schritt wird eine
Konservierungsphase angefligt. Diese Phase dauert an, bis das
Produkt aus dem Gerat genommen oder das Programm mit STOP
beendet wird.
Die einzelnen Phasen kénnen angeklickt und bearbeitet werden.

Mit Druck auf das Icon kénnen die Programme im Menu «Meine
Rezepte» gespeichert werden.

< SINOERYKLEN Sonderzyklus-Menu
Fisch Hygiene (fur Verzehr von rohem Fisch)

Trocknung (Bellftung des Zellenraums)
Abtauen (Verdampfer entfrosten)
Ice Cream hérten (Oberflache gefrieren)
Sterilisieren (mit UV-Licht bei geschlossener Tr)
Kernfuhler heizt (erscheint anstelle vom Sterilisieren-lcon, nur
wenn im Schockfrost-Modus gearbeitet wurde)

Fisch Schockfrosten  Trocknen Abtaven Speiseeis harten

Sterilisieren  Kernfohler heizt
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