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Wenn Koche Kiichen
planen...

. m o Seit Jahrzehnten sind Apparatetechnik und
S KUChenplanungen S'II'Id vertrauenssaChe Dienstleistungen von Hugentobler ein Mar-
| . . . : kenzeichen fiir Innovation und Qualitat.

Am Anfang einer neuen Kiiche stehen  Die Kunst eines Kiichenplaners ist es, Die Praxis zeigt, dass maximale Leistungen

Wiinsche, konkrete Vorstellungen die Kiiche so zu gestalten, dass per- des Apparatemixes nur bei passenden

und bauliche Vorgaben. fekte Ablaufe und zukunftsorientierte Arbeitsablaufen und logischen Postenanord-
Kochsysteme hohere Renditen, noch nungen ausgeschdpft werden kdnnen.

alles a U ¢ HUGENTOBLER hat neue Kiichen- bessere Speisenqualitat und zufrie- Als ausgebildete Koche, tdglich unterwegs in
- konzepte, -systeme und Apparate dene Anwender generieren. Schweizer Kiichen, wurde uns in den letzten

Schweizer Kochsysteme®

Ih -B dii erfunden und weiter entwickelt: Jahren zunehmend die Frage gestellt: Wie
re SERUE Compactkiiche, Bankettiertechnik 3-dimensionaler Ansichtsplan wiirdest Du planen? Ich brauche nicht nur

bot an Produkte aus dem Kombisteamer, Nieder- Unsere Planer liefern Thnen Ihr Kon- ein Gerit, ich muss meine ganze Kiiche
HUGENTOBLER - temperaturgaren im Hold-o-maten, zept in 3-dimensionaler Ansicht. renovieren.
freeze'n’go, GreenVac usw. Sie kdnnen darin von Planungshe- Das hat uns bewogen, eine tatkriftige
ginn weg virtuell Ihre Arbeitswege Truppe von Kochen auszubilden, die als
it nachvollziehen, die Anordnung der Planer und Visionare die Kiichen der Zukunft
Berat_ung . ' Arbeitsposten spielerisch verandern gestalten. Wir stellen uns virtuell in die zu
: und Ihrem Konzept so die personliche planende Kiiche, produzieren in Gedanken
Note geben. Der Zugriff auf eigene die Mise-en-place, stellen die Komponenten
CAD und 3D-Bibliotheken ermdgli- zusammen und schicken die Gerichte im a-
chen uns, Ihre Plane in kiirzester Zeit la-Carte-Service und bei Banketten.
. e : zu erstellen. Dieser Bezug zum Alltag gibt uns die
In den drei Planun t R g™ 5 Sicherheit, jederzeit Kiichen zu planen, die
werden jegliche Id = Unser breites Dienstleistungsangebot in Ablaufen und Technik den Erwartungen
' : von der Technik, zur Planung, Mon- unserer Kunden entsprechen.
Finanzierung tage, Einschulung und Service garan- Immer den Nutzen und Gewinn des Wirtes
' tiert Thnen eine wertvolle Investition im Fokus! B .
: . : runo Dietz
IhLes |Kap1tals und Freude iiber viele Leiter Objekte
Jahre!

rofessionelle und inc
dienst-Truppe. 20 a

Mit einer eige
moglichkeiten

Montage / Inbetriebnahme
Eine sorgfiltige Die kreativen Kopfe und ihre Planungs-Highlights Fachkurse Mdrz/April/Mai 2009
erfahrenen

Yves Krdhenbiihl & Benjamin Frey
Schulung / Kurse Leiter Kiichenplanung r & Kiichenplaner FrigoJet & freeze'n’go
i Zentralschweiz Ihre Kosten auf Eis gelegt! 09.00-13.30

Sous vide
Restaurant Runway 34, Glattbrugg Sports Zugerland, Cham Grundkurs 09.00-13.00

Eddie’s Café Bar, Briigg Wirtschaft zum Neubiihl, Wadenswil

. Butterzart -
Service Hotel Bernerhof, Gstaad Genossenschaft Vebo, Oensingen

im Hold-o-mat 14.15-17.30

(1 g : Patric Thomann . Christophe
’ : : Kiichenplaner & Petermann Practico Vision Kombist.

E
Schweizer Kochsysteme’ - i Kiichenplaner Visionen werden umgesetzt! 09.00-13.30

: - . FrigoJet & freeze’n‘go
Hugentobler Schweizer Kochsysteme AG Gou‘rmet Party-Service, Jegenstorf Restaurarjt de V1ll~ette, .T!10nex Thre Kosten auf Eis gelegt! 09.00-13.30
- Café Rondelle, Basel Hostellerie du 16éme Siécle, Nyon
Grubenstrasse 107 ¢ CH-3322 Schonbiihl/BE Carnosa AG, Langenthal Résidences Mandolina, Rougemont Butterzart -
Telefon 0848 400 900 * Fax 031 858 17 15 im Hold-o-mat 14.15-17.30

www.hugentobler.ch ¢ info@hugentobler.ch Wir freuen uns, fiir Sie schon bald das Beste zu geben!




